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ISTITUTO ISTRUZIONE SUPERIORE
“FRANCESCO PAoLO CASCINO”

SEZIONI ASSOCIATE:
ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA
LICEO SCIENZE UMANE oPZIONE ECONOMICO SOCIALE
ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA (CORSO SERALE)

Al Dirigente Scolastico

dell’Istituto I.I.S. “Francesco Paolo Cascino”
Via Fattori, 60

90146 - Palermo

OGGETTO: Piano nazionale di ripresa e resilienza, Missione 4 — Istruzione e ricerca —
Componente 1 — Potenziamento dell’offerta dei servizi di istruzione dagli asili nido alle universita
— Investimento 3.2 “Scuola 4.0. — Scuole innovative, cablaggio, nuovi ambienti di apprendimento
e laboratori”, finanziato dall’Unione europea — Next Generation EU — “Azione 1: Next generation
classrooms — Ambienti di apprendimento innovativi”.

Titolo del progetto: “Vivere digitale: il pensiero tra realta materiale e realta virtuale”
C.U.P.: 174D22003040006
Codice identificativo Progetto: M4C113.2-2022-961-P-24030

ALLEGATO “B” ALL’AVVISO PROT. N. 12395 DEL 26/06/2023

PROCEDURA DI SELEZIONE PER IL CONFERIMENTO
DI INCARICHI INDIVIDUALI
ESPERTI COLLAUDATORI

SCHEDA VALUTAZIONE DEI TITOLI

Il/la sottoscritto/a

nato/a a il

residente a Provincia di Via/Piazza
n. Codice
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ISTITUTO ISTRUZIONE SUPERIORE
“FRANCESCO PAoLO CASCINO”

SEZIONI ASSOCIATE:
ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA
LICEO SCIENZE UMANE oPZIONE ECONOMICO SOCIALE
ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA (CORSO SERALE)

Fiscale : in qualita di

consapevole che la falsita in atti e le dichiarazioni mendaci sono punite ai sensi del codice penale e
delle leggi speciali in materia e che, laddove dovesse emergere la non veridicita di quanto qui
dichiarato, si avra la decadenza dai benefici eventualmente ottenuti ai sensi dell’art. 75 del d.P.R. n.
445 del 28 dicembre 2000 e I’applicazione di ogni altra sanzione prevista dalla legge, nella predetta
qualita, ai sensi e per gli effetti di cui agli artt. 46 e 47 del d.P.R. n. 445 del 28 dicembre 2000,

CHIEDE

di essere ammesso/a a partecipare alla procedura di selezione in oggetto per la figura di esperto
collaudatore.

A tal fine, dichiara, sotto la propria responsabilita e in relazione ai titoli posseduti ritiene di aver
diritto ai seguenti punteggi.

CRITERI DI SELEZIONE DEI DOCENTI INTERNI PER INCARICHI IN PROGETTI DEL PNRR
CRITERI DI AMMISSIONE

Disponibilita a svolgere 1’incarico

Laurea vecchio ordinamento o laurea specialistica nuovo ordinamento (3+2)

Diploma di “Tecnico dei servizi dell’enogastronomia”

Diploma di “Tecnico dei servizi di sala e vendita”

Diploma di “Tecnico dei servizi di accoglienza turistica”

*Per quanto riguarda il personale a tempo determinato, costituisce requisito minimo di ammissione [’essere
destinatario di incarico almeno fino al 30 giugno, tranne i casi in cui le attivita progettuali siano pluriennali o si
concludano entro il 31 agosto.
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ISTITUTO ISTRUZIONE SUPERIORE
“FRANCESCO PAoLO CASCINO”

SEZIONI ASSOCIATE:
ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA
LICEO SCIENZE UMANE oPZIONE ECONOMICO SOCIALE
ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA (CORSO SERALE)

CRITERI DI VALUTAZIONE

CRITERI PUNTEGGI Indicare per ogni Parte riservata Parte riservata alla
titolo dichiarato la all'interessato Commissione
pagina del CV PUNTI PUNTI

Titoli/attestati  culturali e/o | Punti 2 per
professionali inerenti I’incarico | ogni

da espletare nel progetto titolo/attestato
*| suddetti titoli includono il titolo di
studio, qualora esso sia inerente
[’ambito tematico del progetto

Certificazioni informatiche Punti 1 per
ogni

certificazione
Partecipazione a corsi di | Punti 1 per
formazione e svolgimento di | ogni

attivita documentate | corso/attivita
nell’ambito del PNSD
Certificazioni linguistiche o Laurea in | C2 = Punti 6

lingue straniere C1=Punti 5
(Il presente criterio si applica solo nei _ .
progetti/moduli inerenti il B2 = Pum! 4
potenziamento delle competenze in | B1 = Punti 3
lingua straniera) A2 = Punti 2
*Qualora il candidato sia in possesso di Al = Punti 1
Laurea in

pit  certificazioni, si valutera solo | -
quella piu elevata del QCER. Lo stesso Ilngue
criterio si applichera per il docente | straniere =

laureato in Lingue straniere, qualora ;

o o Punti 5

sla In possesso anche di certificazione .

di livello C2. (equivalente
al livello C1)

Esperienze documentate | Punti 3 per

relative  allo  svolgimento | ogni incarico
dell’incarico  richiesto in
progetti PON/POR (FSE)

Esperienze documentate | Punti 2 per
relative allo svolgimento di | ogni incarico
incarico diverso da quello
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ISTITUTO ISTRUZIONE SUPERIORE
“FRANCESCO PAoLO CASCINO”

SEZIONI ASSOCIATE:
ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA
LICEO SCIENZE UMANE oPZIONE ECONOMICO SOCIALE
ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA (CORSO SERALE)

richiesto in progetti PON/POR
(FSE)

Esperienze documentate | Punti 1 per
relative  allo  svolgimento | ogni incarico
dell’incarico  richiesto in
progetti diversi dai PON/POR
(FSE)

Svolgimento dell’incarico di | Punti 2 per
tutor di classe per I’attuazione | ogni classe in
del PFI cui  si @
*1I presente criterio si applica solo nel | rjvestito
progetto 1.4 f_ina!izz_ato alla riduzione incarico

dei divari territoriali
Svolgimento dell’attivita di | Punti 1 per
Funzione Strumentale ogni anno

*11 presente criterio si applica solo nel
progetto 1.4 finalizzato alla riduzione
dei divari territoriali

Svolgimento della Funzione | Punti 2 per
Strumentale relativa all’ambito | ogni anno
dell’incarico  richiesto  dal
progetto

*1I presente criterio si applica solo nel

progetto 1.4 finalizzato alla riduzione
dei divari territoriali

TOTALE PUNTI

Data__ / / FIRMA DEL RICHIEDENTE
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