ALLEGATO PER I TUTOR/ c.d.c 

ALTRI INTERVENTI PER PERSONALIZZARE
INTERVENTI UTILI: (Sulla base dello stile di apprendimento prevalso e delle caratteristiche emerse dal profilo dell’alunno)

· Dare istruzioni per lo svolgimento di un compito;

· Aiutarlo a individuare i concetti chiave, insegnare a sintetizzare i testi di studio;

· Anticipare l’argomento che si andrà a trattare, sollecitare le conoscenze precedenti;

· Privilegiare l’apprendimento dall’esperienza e la didattica laboratoriale;

· Partire dalle sue conoscenze nel settore per la realizzazione di semplici piatti tipici;

· Valorizzare linguaggi comunicativi diversi, alternativi al codice scritto (linguaggio iconografico, parlato, corporeo)

· Attivare la risorsa compagni: favorire in classe un clima positivo, promuovere rapporti amicali,     prevenire e gestire i conflitti;

-     Sollecitare l’alunno a prendere appunti mentre ascolta una lezione o studia un testo a casa: scrivere può aiutare la  concentrazione;

-  accompagnare i suoi appunti mappe, schemi, ecc.

-  evidenzia le idee principali in un testo, poi fanne un riassunto con parole

sue su un foglio a parte;

- programmare il suo studio in modo da alternare i periodi di lavoro con le pause di cui hai bisogno;

-  dividere un compito lungo in parti più piccole, e variare le attività in modo danon dover fare la stessa cosa a lungo;

- strutturare i tempi con intervalli di lavoro brevi e piccole pause;

- studiare con un compagno o in gruppo;


PERSONALIZZAZIONE SULLA BASE DELLE COMPETENZE INFORMALI E NON FORMALI DICHIARATE

OBIETTIVI (EVENTUALI MODIFICHE)

Esempio: 

personalizzazione dell’orario scolastico compresa la partecipazione ad   attività e progetti in orario scolastico;

corsi di recupero, di potenziamento, di sostegno agli apprendimenti

attività laboratoriali specifiche

classi aperte (classi terze per il laboratorio di ricevimento-attivitò      PEER TO PEER)

Valorizzazione in laboratorio delle sue competenze informali 

· Preparazione di piatti tipici elaborati 
· Potenziare:  Presentazioni dei piatti tipici ; Utilizzo di più linguaggi comunicativi (verbale, per immagini (ricerca di foto), scritto (attraverso un menu) , ecc.

· Potenziare:  la Conoscenza di un glossario tecnico di settore minimo in lingua straniera per migliorare le sue conoscenze (in vista dei turisti stranieri);

· Privilegiare le prove orali (o scritte);
· valutare le prove scritte e orali tenendo presente le performances dell’alunno nelle attività laboratoriali;
· Ricerca della terminologia e del linguaggio specifico;
· Saper calcolare, utilizzando il formulario, le percentuali di prodotto necessarie data una ricetta standard; ( oppure: calcolare le percentuali di prodotto per una ricetta elaborata da lui stesso);
· Saper comunicare con un cliente 
· Potenziare: competenze matematiche
AMBIENTI DI APPRENDIMENTO

Front-office della scuola (prepararlo all’accoglienza ) per migliorale la competenza civiche e sociali

Laboratori di cucina 

Il bar della scuola

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


